, iehbe @ 45 corvte

Lauwarmer Ziegenkése im dinnen Strudelteig #** 7,80
an Traubenchutney und kleinem Salatbouquet

RicottakiUchlein an Tomatensalat 237 7,60
verfeinert mit Schalotten und frischem Basilikum

Carpaccio vom Rinderfilet 12,60
mit Rucola und Parmesanhobel

Vorspeisenbuffet... bedienen Sie sich einfach selbst kleine Portion 5,00
grof3e Portion 7,50
eine Auswabhl frischer Salate und hausgemachter Antipasti erwartet Sie

Bruschetta tradizionale — mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum?®? 4,70
Bruschetta mit Réucherlachs, Tomaten und Oliven®*? 5,50

Crostini mit hausgemachter Oliven — Ziegenkdsepaste & Rosmarin®*? 5,50

Portion eingelegte schwarze und griine Oliven®? 3,90
Kleiner gemischter Salat 4,50
Insalata verde con Salmone *? 10,80

Feldsalat und gebratene Streifen vom Wildlachs
abgerundet mit einem Dressing aus grobem Dijonsenf

Céasar-Salat®”? 11,60
knackiger Salat mit cremigen Kaperndressing, Buttercroutons, Parmesan
und saftiger Hdhnchenbrust

me

Aigo boulido - klares Knoblauchstppchen 4,50
Kihle Gemise — Mandelsuppe nach mallorquinischer Art 32 4,90
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Des flassiocht, & Hveatse:
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Spaghetti alla Carbonara?? (Sahnesauce mit Schinkenspeck und Ei)7,60
Spaghetti alla Matriciana?? (scharfe Tomatensauce mit Schinkenspeck 7,60

und Zwiebeln)
Spaghetti Bolognese?”’ (Sauce aus Tomate, GemUse und Hackfleisch) 7,80
Spaghetti della Casa — getrocknete Tomaten, Pinienkernen, Olivenringen10,80
angerichtet mit frischem Rucola und gehobeltem Parmesan
Tagliatelle mit Riesengarnelen?? 12,90
abgeschwenkt in Olivendl und Knoblauch, verfeinert mit frischen Limetten
Penne mit zarten Streifen vom Schweinefilet 27 11,50
in leichter Gorgonzola — Spinat — Sauce
Extraportion frisch geriebener Parmesan’ 2,00
Doradenfilet al *Orange *? 14,30
auf einem Bett aus Mangold und gerdsteten Kartoffelwirfeln
Gegrilltes Thunfischsteak auf hausgemachtem Ratatouille 3? 12,90
serviert mit ofenfrischem Ciabatta
Gratinierte Mangold — Kése — Nocken 227 9,00

in fruchtiger Tomaten - Kréutersauce
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Pollo al lemone 2 11,70
Hahnchenschenkel aus der Zitronenmarinade
an Gemuse — Graupen — Risotto und Thymianjus

.Costolette di maiale con salvia” 12,90
Schweinekotelett gefillt mit Salbei,?

Panchetta, getrockneten Aprikosen und Knoblauch

auf toskanischen Ofenkartoffeln und Paprika - Bohnengemise

Lammricken unter Rosmarinkruste an kréftiger Sauce 22 17,90
Cous Cous und geschmolzene Kirschtomaten

Scaloppine (Kalbsschnitzel) mit Aubergine und Pecorino Gberbacken 22 16,20
abgerundet mit Limonen — Balsamicojus, Salbeikartoffeln

poerr Wit

Internationale Késeauswahl®? 8,90
mit Trauben und Oliven garniert, ofenfrisches Ciabatta

SuBe Bruschetta 238 5,70
Brioche mit frischen Frichten und Honig — Creme — fraiche

Duett von hausgemachtem Erdbeer — Rhabarber Granita %32 6,00
und Espressosorbet



Tortloon olorssise

Terrine Kartoffelsuppe mit Rauchfleisch und Majoran’
frisches Landbrot

Gefligelwirzfleisch mit Emmentaler Uberbacken’
Toast und Zitrone

Sportweltsalat - Variation von Blattsalaten und Gemiise?®?

mit Putenbrust und Edelpilzkése, Joghurt-Dressing

Rustikales Bauernfrihstick?®®
Omelette mit Schinken, Zwiebeln und Kartoffeln
dazu Gewirzgurke und Rohkost

Saftiges Schweineschnitzel 2
mit frischen Rahmchampignons und Pommes frites

Rumpsteak (250g)%*
hausgemachte Kréuterbutter und Réstkartoffeln

Séchsische Wurst- und Schinkenauswahl aus dem Hause ,,Korc

serviert mit saurer Gurke, frischer Butter und Landbrot

Séchsische Quarkkeulchen?38
mit Apfelmus, Zucker & Zimt

ﬁt\,

5,50

5,80

9,80

8,60

10,90

18,00

10,50

4,80

1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoff, 3= mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstérker, 5= geschwefelt, 6= geschwérzt, 7=

gewachst, 8= mit SiBungsmitteln, 9= mit Phosphat, 10= koffeinhaltig, 11= chininhaltig



